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LES MENUS DE MIDI DU 6 AU 11 SEPTEMBRE 2010
Lundi a Vendredi : Menu complet Fr.32.--  Assiette du jour Fr. 19.--

LUNDI 6 MARDI 7
Salade de mesclun Créme de petits pois
légumes croquants *
* Jambon a I’os
Braisée de palette de beeuf a I’ail sauce porto
pommes de terre au four polenta crémeuse au parmesan
tomates roties Iégumes du jour
* *
Crumble aux fruits de saison Panna cotta aux fruits rouges
< MERCREDI 8 e 9
* Pannequet de saumon a I’aneth *
et citron

*

Emincé de volaille au curry

riz nature
JEUDI 9 sauté de shiitake et ananas VENDREDI 10
* .
Salade frisée, lardons, ceuf dur Paris-Brest Salade de IOSU|EY Hawali
et fromage N _
* Filet de dorade

*

Saucisson vaudois a la persillade patates douces a la vanille
lentilles vertes du Puy tombée de fenouil
*

*

Soufflé glacé au Grand Marnier Yaourtau citron
Sk *kx
* *
SAMEDI 11 Arrivage du pécheur
Mille-feuilles de légumes grillées Omble entier meuniére
copeaux de jambon et parmesan pommes de terre écrasées a I’huile d’olive
*

légumes du primeur
Gigot d’agneau CHE 38.--
haricots coco au jus de viande '

* *

Eclair au chocolat

*kk

Assiette végétarienne

*

Tagliatelle aux bolets et persillade
Menu complet Fr. 35.-- salade verte

Assiette du jour Fr. 22.-- CHE 27.--

Quai du Mont-Blanc-1110 Morges Tél. 021.804.87.87/ Fax. 021.801.51.22 www.hotel-mont-blanc.ch
Samedi, dimanche et jours fériés cuisine non-stop de 11h30-22h30.



