staurant Le Py voy,

Menu Romantik
Fr. 98. --

Do6me de poissons du lac, creme légere a I’aneth, pousses de basilic pourpre

*

Escalope de foie gras poélée aux péches et aux condiments d’abricot
*

Fraicheur Gin Fizz
*
Piece de beeuf grillée a la plancha, sauce au Pinot Noir de Morges,
pommes Pont-Neuf et légumes a la sarriette
ou
Cigales de mer en brochette, riz sauté fagon « Arlequin » et écrevisses,
sauce bisque

*

Fromages d'ici et d'ailleurs

*

Mille-feuilles marbré de fruits frais et de glace

*k*k

*

Menu Pavois
Fr.55. --

Eventail de tomate a I’huile d’olive « Bio »,
brochette de mozzarella et basilic
*
Supréme de pintade roti
gateau de pommes de terre au thym
haricots verts sautés aux tomates dattes
ou
Filet de féra du lac
et sa fricassée de chanterelles
blanc de poireaux
pommes de terre rattes
*
Feuilleté fraise-basilic et son sorbet rhubarbe
* * *

*

Menu Mont Blanc
Fr. 69. --

A vous de le créer
selon vos envies et vos godts !

deux entrées

*

un plat

*

un dessert (ou fromage)

Supplément de CHF 5.—
Cigales de mer, filets de perche, piéce de beeuf
et émincé de veau

Supplément selon arrivage
Arrivage du pécheur

Le soir dans notre jardin ou au restaurant !
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