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Amuse-bouche

Verrine de panna cotta aux asperges /.
=

Marbré de volaille aux artichauts et foie gras

CHF 17.-- P
tartare de magret fumé aux échalotes confites SN
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CEuf parfait, asperges vertes, morilles au vin jaune CHF 20.--

Kook \
Epaule d'agneau du Pays confites au jus d’herbes de nos Monts )
pommes grenailles confites et Iégumes printaniers CHF 45. - -
ou

Filet de Féra du Léman, beurre a l'ail des ours
risotto Venere aux petits pois et feves CHF 45.--

kkokok

Notre vision d'une Charlotte aux fraises et son sorbet CHF 12.- )
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MENU 4 PLATS W
PUGEY. PLAT PRINCIPAL CHF 45 . --

MENU 3 PLATS CHF 72.--

Provenance des viandes : Volaille et Magret / France; Agneau / Suisse

Provenance du poisson : Féra / Suisse
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