ROMANTIK HOTEL

MONT-BLANC

AU LAC N
" |/ MORGES

SUGGESTIONS DE PLAT POUR LA SEMAINE
(Du 4 MAI AU 09 MAI 2026 UNIQUEMENT LE MIDI)

Schnitzel de porc doré 24.--
Escalope panée croustillante, servie avec une sauce tartare maison
une salade de pommes de terre aux herbes fraiches et un bouquet de salade verte

Tagliata de beeuf poélée 29.--
Piece de beeuf saisie a la poéle, accompagnée d’artichauts fondants

de pommes de terre dorées, d’olives noires, de roquette fraiche

et une réduction de vinaigre balsamique

Roastbeef maison 29.--
Fines tranches de beeuf accompagnées de sauce tartare
de frites dorées et d’une salade fraiche de saison

Sandre a la plancha 24.--
Filet de sandre grillé, servi avec un écrasé de pommes de terre

a I'huile d’olive extra vierge, une espuma légeére a la menthe et

une salade de légumes verts de saison

Tartare de saumon au lait de coco 26.--
Saumon finement coupé, subtilement parfumé aux agrumes
accompagnée d'une saladine de jeunes pousses et de frites croustillantes

Raviolis ricotta et épinard 19.--
Raviolis maison garnis de ricotta et d’épinards, nappé d’une sauce
aux tomates cerises

Dessert de 1a semaine :

Surprise du patissier 10.--

Provenance des viandes : Boeuf / Suisse
Porc / Suisse

Provenance des poissons : Sandre / Atlantique du Nord
Saumon / Norvege

Carafe d’eau Fr. 1.-

en faveur du climat

pour le

climat




